Auaustiner Stammbaus

Menlivorschldge & Bliffetangebote

flir Ihre VVeranstaltung oder Reservierung

— nicht giiltig in den Wagner Salons —

Gerne erstellen wir Ihnen flir Ihre Veranstaltung in der Wagner Salons
individuelle Vorschldge nach Absprache.

AGG Manfred Vollmer Gaststdatten GmbH & Co. KG Stand: Juni 2022
Neuhauser Strafde 27 Anderungen vorbehalten
80331 Miinchen Preise inkl. gesetzlicher MwSt.

Tel.: 089/231 83-257/ Fax: 089/260 53 79
willkommen@augustiner-restaurant.com/www.augustiner-restaurant.com Seite [1]



8.
0.

Inhaltsverzeichnis

Raumlichkeiten zur Exklusivnutzung
WillkommensgruR
Klassische Ment(s ab 20 Personen

* Augustiner Klassiker 3 Gange Menus
* 3 Gange Mendus

* 4 Gange Menus

* vegetarische Menus

* Weihnachtsmenis

Mends zur Eigenkomposition
Vorspeisen / Suppe / Zwischengericht / Hauptgang /

Grol3es Spanferkelessen

Bliffetvorschlage
ab 30 Personen
ab 50 Personen
ab 100 Personen

Erweiterungsmoglichkeiten /Souvenirs
Getrankekarte

Dekoration/Alleinunterhalter/Bands

10. Checkliste

AGG Manfred Vollmer Gaststiatten GmbH & Co. KG

Neuhauser Strafde 27

80331 Miinchen Preis
Tel.: 089/231 83-257/ Fax: 089/260 53 79
willkommen@augustiner-restaurant.com/www.augustiner-restaurant.com

Seite

O 00 N O U»n

10 - 14

Dessert

15

16 — 17
18
19

20
21-24
25
26

Stand: Juni 2022
Anderungen vorbehalten
e inkl. gesetzlicher MwsSt.

Seite [2]



Unsere Raumlichkeiten

WeiRer Saal im 1. Stock, bis 150 Personen

Umsatzgarantie fiir Exklusivbuchung: 3.500,00€

Bestuhlung: Einzeltische je 6-10 Personen max. 150 Personen
Einzeltische mit Buffet max. 100 Personen
Einzeltische mit Tanzflache max. 110 Personen
Einzeltische mit Blffet & Tanzflache max. 90 Personen

Griiner Saal im 1. Stock, bis 300 Personen

Umsatzgarantie fiir Exklusivbuchung: 5.500,00€
Bestuhlung ohne Empore: Blocktafeln je 10 Personen max. 140 Personen
Einzeltische  je 6-12 Personen max. 210 Personen
mit Biffet Einzeltische  je 6-12 Personen max. 160 Personen
Bestuhlung mit Empore: Einzeltische  je 6-12 Personen max. 300 Personen

Theaterstiiberl im 1. Stock, bis 80 Personen

Umsatzgarantie fiir Exklusivbuchung: 2.000,00€
Bestuhlung: Einzeltische je 4-8 Personen max. 75 Personen
Einzeltische mit Buffet max. 50 Personen

Veranstaltungstechnik: (steht nur im Griinen Saal zur Verfiigung)

Leinwand, Verstarker und Tonanlage ,,Bose Sound System” fiir
bis zu 350 Personen mit 1 drahtgebundenem Mikrofon und Stativ Kostenfrei

Jedes weitere drahtgebundene Mikrofon mit Stativ 15,00€

Weitere Medien Technik auf Anfrage

AGG Manfred Vollmer Gaststdatten GmbH & Co. KG Stand: Juni 2022
Neuhauser Strafde 27 Anderungen vorbehalten
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Fin Willkommensgruf

Zum FEinsetzen auf die Tische empfehlen wir:

Butter

Hausgemachtes Griebenschmalz mit Rostzwiebeln
Hausgemachter Obatzda mit roten Zwiebelringen
Wirziger Krauterfrischkase

Augustiner Brotkorb
(enthélt pro Person 1 Brezen, 1 Scheiben Brot, 1 Mini-Semmel)

Augustiner Brotzeit-Brett(

Kochsalami, Schinkenspeck, heiBgerdaucherter Schinken, Leberwurst,
Rotwurst, Zwiebelmett, Obatzda. Emmenthaler,

fein garniert mit Meerrettich, roten Zwiebeln, Essiggurke und Gartnerradi

Augustiner Kdsebrett(

Allgduer Bergkdse, Emmenthaler, Butter-Kiimmelkase,
Gouda, Romadur und Obatzda
fein garniert mit roten Zwiebeln ,Essiggurke und Tomate

Bayerische Gartenspezialititen
Frischer Gartnerradi, knackige Radieserl und Schnittlauchbrote

Yorspeisenbrettl - Lachs

Zarter Rauchmatjes mit Hausfrauensauce, gebratene Scampi,
mild gerducherter Fjordlachs mit Meerrettichsahne,
gegrilltes Antipasti-Gemuise mit Baby-Mozzarella und Balsamico-Glace

Preise pro Person

AGG Manfred Vollmer Gaststiatten GmbH & Co. KG

Tel.: 089/231 83-257/ Fax: 089/260 53 79
willkommen@augustiner-restaurant.com/www.augustiner-restaurant.com
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Unsere Augustiner Klassiker

3- Gang Meniis
Menii moglich ab 20 Personen

Menu 1

Blrgerliche Kartoffelsuppe mit frischem Majoran
%k %k %k

Schweine-Krusten-Braten auf Dunkelbiersauce
mit Kartoffelknodel und Speckkrautsalat

%k %k %

Feiner Apfelstrudel auf Vanillesauce

26,90 € p. P.

Menu 2

Rinderkraftbriihe mit Bratstrudel

%k %k %k

Minchner Sauerbraten mit Semmelknddel und Apfelblaukraut
%k %k %k

Feiner Apfelstrudel auf Vanillesauce

26,90 € p. P.

AGG Manfred Vollmer Gaststiatten GmbH & Co. KG
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Klassische 3- Gang Meniis
Menii moglich ab 20 Personen

Menu 3

Rinderkraftbriihe mit Schnittlauchrollchen und hausgemachtem Leberknodel
%k k

Glacierte Kalbsschulter auf Thymiansafterl

an marktfrischem Gemise und hausgemachten Semmelknédel
%k k

Topfenpalatschinken auf warmen Beerenragout mit Sahnehaube

29,50 € p. P.
Menu 4

Karottensamtsiippchen mit Lauchstroh
%k k

In frischen Krdautern gebratenes Duett vom Rinder- und Schweinelendchen auf Pfeffersol3e

an Mandelromanesko und gebackene Kartoffelkroketten
% %k %k

Im Bierteig gebackene Apfelkiicherl mit Vanille Eis und Sahnehaube

34,50 € p. P.

Menu 5

Feines Cremeslippchen von der Zucchini mit in Krdutern gebratenem Garnelen SpieR
%k %k %k

In altem Port geschmorte Ochsenbackerl

mit glaciertem Karottengemuse und zartem Kartoffel-Lauch-Piree
%k k

Marillenknodel auf Vanillesauce

34,90 € p. P.

AGG Manfred Vollmer Gaststdatten GmbH & Co. KG Stand: Juni 2022
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Klassische 4- Gang Meniis

Menii moglich ab 20 Personen

Menu 6

Pikante Tomatencremesuppe mit Basilikum und Sahnehaube

* %k %k

Duett von gerauchertem Matjes und Lachs

mit Hausfrauensauce an Salatbouquet

%k %k %

Tranchen von gebratenem Schweinefilet auf KrautersahnesolRe
mit Romanesco und Kartoffelgratin

% %k *x

,Augustiner Dunkel”

Mousse von der dunklen Schokolade mit Sahnehaube

-im Steinkriigel serviert-

43,90 € p. P.

Menu 7

Rinderkraftbriihe mit Schnittlauchroélichen,
hausgemachter Maultaschen und Gemise

%k %k %k

Feiner Rucola Salat mit Balsamico-Dressing

und gegrillte Garnelen
%k %k %k

,Das Braten- Pfanderl”

mit Spanferkelricken, Schweinshaxe und Ente

dazu Apfelblaukraut und hausgemachte Kartoffelknodel

%k %k %

Hausgemachte Windbeutel mit Cremefiillung auf Beerenragout

46,90 € p. P.

AGG Manfred Vollmer Gaststiatten GmbH & Co. KG
Neuhauser Strafde 27
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Vegetarische Meniis

Menii moglich ab 20 Personen

Menu 8

Pikante Paprikacremesuppe mit Basilikum und Sahnehaube
%k k

Nudeltascherl mit Spinat und Topfen gefiillt

auf Rahmschwammerlragout
%k %k k

Hausgemachte Bayrisch-Creme mit Himbeermark

-im Weckglas serviert-

24,90 € p. P.

Menu 9

Karottensamtsiippchen mit Lauchstroh
%k k

Bandnudeln in pikanter Gemiise-Bolognese
dazu einen Salatteller
%k %k

Marillenknodel auf Vanillesauce

24,90 € p. P.

Bitte Anzahl angeben

AGG Manfred Vollmer Gaststdatten GmbH & Co. KG Stand: Juni 2022
Neuhauser Strafde 27
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Weihnachts-Meniis

3 -Gang-Menii (ab 20 Personen)

Menu 10

Maronen Samtsuppe mit Zimt Sahne Haube
% %k k

Tranchen von der ,,rosa gebratenen” Rinderlende

an Zwiebelmarmelade und gebackene Kartoffelballchen
%k %k

Hausgemachte Rumtopffriichte mit Vanilleeis
36,90 € p. P.

Menu 11
Feines Sellerierahmsilippchen mit gebratenen Garnelenspiel
%k %k %k

Truthahn im Ganzen gebraten mit Brot Mais Fiillung,

vor dem Gast tranchiert, dazu eine pikante WeinbrandsoRe
%k %k k

Lebkuchenstrudel auf Zimtschaum
36,90 € p. P.

4-Gange-Menii (ab 20 Personen)

Menu 12

Junger Wildkrautersalat in Beeren Dressing mit gebratener Hirschlende
%k %k k

Kraftige Wildkraftbriihe mit bunter Einlage
%k %k %k
Rinderfilet Medaillons und gebratener Scampispiel3
mit Safran-Rotwein-Glace und Kartoffel-Lauch Gratin
%k %k
Feines Mandelmousse
mit Sahnehaube und Krokantsplitter
-im Weckglas serviert -
52,90 € p. P.

AGG Manfred Vollmer Gaststiatten GmbH & Co. KG

Neuhauser Strafde 27
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Bayerische Meniis
ZUr figenkomposition (ab 20 Personen maiglich)

Bitte wahlen Sie aus den nachfolgenden Speisevorschldagen
ein einheitliches Menii fiir alle Gaste aus!

§u2_ pen

Deftige Rinderkraftbriihe mit Schnittlauchrolichen (Einlage zur Wahl)

- Krauterpfannkuchenstreifen 6,50 €

- Wiener Griellnockerl 6,90 €

- Hausgemachte Leberknédel 7,60 €

- Bratstrudel 7,60 €
Miinchner Festtagssuppe mit dreierlei Einlage Ihrer Wahl 8,20 €
Blirgerliche Kartoffelsuppe mit frischem Majoran 6,90 €
Pikante Gulaschsuppe mit Kartoffeln in der Lowenkopfterrine serviert 7,90 €
Altbayrische Schwammerlsuppe mit Brot Krusteln 6,90 €
Schaumsippchen von der gerdaucherten Renke mit feinen Gemiusestreifen 8,90 €
Karotten-Orangen-Cremesuppe mit Garnelen-SpieR und Sahnehaube 8,90€
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Neuhauser Strafde 27 Anderungen vorbehalten
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Bayerische Meniis
zur Figenkomposition (ab zo Personen moglich)

Kalte Vorspeisen

Junger Wildkrautersalat
mit in Kiirbiskerndl marinierter Rinderschulter 11,50 €

Zart gebratenes Roastbeef vom bayerischen Weiderind
mit Salatbouquet und Sauce Remoulade 14,90 €

Feldsalat mit Kartoffel Dressing und gerducherter Speck-Lardons 12,90 €

Kalt gerducherter Wildlachs auf Reiberdatschi
mit Senf Honig Sauce mit Salatbouquet 14,90 €

‘Warme Zwischengerichte

In Nussbutter geschwenkte Rucola Spatzle mit Schwammerl Ragout 10,50 €

Hausgemachte Spinatknodel

auf wirziger BergkasesoRe und bunten Gemuisewiirfeln 12,50 €
Bandnudeln mit Rinderfiletspitzen in PfeffersoRe und glacierten Karotten 13,50 €
Feine Bandnudeln mit pikantem Garnelen Ragout 14,90 €
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Neuhauser Strafde 27 Anderungen vorbehalten
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Bayerische Meniis
zur Figenkomposition (ab zo Personen moglich)

Hauptgerichte

Schweine Krusten Braten auf DunkelbiersoRe
mit Kartoffelknodel und Speckkrautsalat 14,90 €

Gesottene Jungbullenschulter mit frischem Kren
dazu Wurzelgemiise und Kartoffel-Gurkensalat 15,90 €

Hihnerbrust auf alt franzésischen Gemiisebeet dazu Bandnudeln 14,90 €

Schmorbraten, vom bayerischen Jungrind, in Rotweinsol3e geschmort
mit hausgemachten Semmelknddel und Apfelblaukraut 16,90 €

Schweinefiletmedaillons auf Waldpilzragout mit Eierspatzle
und dazu einen Salatteller 18,90 €

Spanferkel Riicken resch gebraten auf FassbiersolRe
mit hausgemachten Kartoffelknddel und Speckkrautsalat 23,90 €

Resche % Ente, aus bayrischer Zucht, auf Orangen-Majoran-Jus
mit hausgemachten Kartoffelknddel und Apfelblaukraut 24,90 €

Rinderlendchen in frischen Krauter gebraten auf Schalotten Safterl
mit Bandnudeln und frischen Gem{ise der Saison 27,90 €

Zarter Milchkalbsriicken rosa gebraten auf Krautersaitlingen

mit Kartoffelgratin frischen Gemiuise der Saison 29,90 €
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Bayerische Meniis
zur Figenkomposition (ab zo Personen moglich)

isch
Fangfrisches Filet von der Forelle ,Millerin Art“

mit Petersilienkartoffeln und Salatteller 19,90 €

Gegrillte Lachstranchen
auf Riesling Sauce mit Bandnudeln und Blattspinat 18,90 €

Gegrillter Scampi-SpieR
auf asiatischem Curry-Kartoffel-Gemiise 23,90 €

Resch gebratenes Zanderfilet auf Rahmlauch-Gemise
dazu Salzkartoffeln 24,90 €

Vegetarische Gerichte

Waldpilzragout mit einem hausgemachten Semmelknodel 13,90 €

Allgduer-Kase-Knopfle mit Bergkdse und reschen Zwiebeln
dazu einen Salatteller 14,90 €

Spinat-Topfen Nudeltascherl auf Tomatencreme mit

Gemiusewdiirfeln und Sahnehaube 13,50 €

AGG Manfred Vollmer Gaststdatten GmbH & Co. KG Stand: Juni 2022
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Bayerische Meniis
zur Figenkomposition (ab zo Personen moglich)

Dessert

,Strudel Duett” Apfel- und Topfenstrudel frisch aus dem Rohr
auf feiner Vanille SolRe 8,50 €

,Augustiner Dunkel“ Mousse von dunkler Schokolade mit Sahnehaube
-im Steinkrigel serviert- 7,80 €

Im Bierteig gebackene Apfelkiicherl
mit Vanille Eis und Sahnehaube 8,50 €

Hausgemachte Bayrisch Creme mit Himbeersol3e
-im Weckglas serviert- 7,90 €

Marillenknodel auf Vanillesauce 8,90 €

Topfenpalatschinken
auf warmen Beerenragout mit Sahnehaube 9,50 €

Hausgemachte Windbeutel
mit Cremefillung auf Beerenragout 9,50 €

Mousse von weiller Schokolade an Beerenragout

-im Weckglas serviert- 8,50 €

AGG Manfred Vollmer Gaststdatten GmbH & Co. KG Stand: Juni 2022
Neuhauser Strafde 27 Anderungen vorbehalten
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Grofes Spanferkelessen
moglich ab 30 Personen

Fin rustikales Highlight

ganzes bayerisches Spanferkel am Tisch prdsentiert
und in der Kiiche tranchiert

als Willkommensgruf auf die Tische eingesetzt:

Minchner Vorspeisen Duett
aus hausgemachtem Griebenschmalz und Obatzda
mit roten Zwiebelringen und Bauernbrot

Das Highlight

Spanferkel im Ganzen gebraten,
mit Dunkel Bier Safterl
dazu reichen wir ,ein altbayrisches Beilagen Duett”
Kartoffelsalat und Speckrautsalat

29,90 € p. P.

AGG Manfred Vollmer Gaststiatten GmbH & Co. KG
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Ab 30 Personen maoglich!

Augustiner Brotzeitbiiffet

moglich ab 30 Personen

Mach ma Brotzeit
weil "Brotzeit" is

Augustiner Zeit

Ofenfrisches Bauernbrot und Brez'n mit Butter
und hausgemachten Griebenschmalz

Frischer Gartnerradi, knackige Radieserl und Schnittlauchbrote
Hausgemachte Kochsalami mit Essiggurkel

HeiBgeraucherte Schweinekeule mit frischen Krenspanen

Bauernsilze mit Sauce Remoulade

Minchener Wurstsalat von Regensburgern

epl
Bayerischer Speckkrautsalat
Minchner Kartoffelsalat

Kesselfrische WeilRwiirste, Regensburger und Wiener

Fleischpflanzerl frisch aus der Pfanne

Knuspriger Schweinsbraten mit Dunkelbiersosse

Ofenfrischer Leberkas
und Specksauerkraut
ce
Obatzda mit Zwiebeln
Emmentaler am Stlick

24,90€ pro Person

AGG Manfred Vollmer Gaststiatten GmbH & Co. KG
Neuhauser Strafde 27

80331 Miinchen

Stand: Juni 2022
Anderungen vorbehalten
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Biiffet ab 30 Personen moglich!

Bayerisches Buffet
moglich ab 30 Personen
Boarisch, miinchnerisch einfach gua 'd

Ofenfrisches Bauernbrot und Brez'n mit Fassbutter
und hausgemachten Griebenschmalz
Marinierter Tafelspitz in Radieserl-Krautervinaigrette,
Frischer Gartnerradi, knackige Radieserl und Schnittlauchbrote
Minchener Wurstsalat von Regensburgern
Schweizer Wurstsalat mit Allgduer Emmenthaler
Kalter Braten mit Meerrettichsahne und Fassgurken
Bauerngerduchertes vom Granerhof mit Schmalzbroten
Geraucherte Bodenseeforellen mit Sahnemeerrettich
Cremiger Obatzda mit roten Zwiebelringen

Minchner Kartoffelsalat, Speckkrautsalat, knackige Blattsalate
Gartengurkensalat mit Sauerrahmdressing

Hausgemachte pikante Gulaschsuppe mit Kartoffeln

Ofenfrischer Krusten-Schweinebraten vom Granerhof
Glacierte hintere Kalbshax'n, knusprig gegrillte Mangfallente
Rosch gebratenes Spanferkel mit Dunkelbiersauce
mit gebratenen kleinen Kartoffeln, Kartoffelknodel
Semmelknddel, Specksauerkraut,
Blaukraut und knackigem Gemise
Hausgemachte Bayrisch-Creme mit Himbeermark
Fruchtsalat von frischen Friichten der Saison mit Sahne
Ofenfrischer Topfenstrudel & feiner Apfelstrudel mit Vanillesauce
Grosse bayerische Kdseauswahl mit herzhaftem Bavaria Blue,
rassigem Andechser Romadur, Allgduer Bergkdse Emmenthaler
Obatzda und frischen Weintrauben

35,50 € pro Person

Biiffet ab 30 Personen moglich!

AGG Manfred Vollmer Gaststiatten GmbH & Co. KG
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Augustiner Spezialitditenbiiffet

moglich ‘ab 50 Personen
Ein Miinchner Highlight fiir Sie und Ihre Gdste

Ofenfrisches Bauernbrot und Brez'n mit Fassbutter
und hausgemachtem Griebenschmalz

»Triologie aus der Raucherkammer”-

Raucherlachs, Matijesfilet und Forellenfilet — dazu
Sahnemeerrettich und Sauce , Hausfrauen Art”

Luftgetrockneter roher Schinken mit saftiger Cavaillon Melone
Bauerngerduchertes mit Fassgurken und frischem Kren
Minchener Wurstsalat aus Regensburgern mit roten Zwiebeln
,Unser Klassiker” Scampisalat in feiner Cocktailsauce auf
einem Bett von Gartnersalat

Hausgemachte pikante Gulaschsuppe mit Kartoffeln

Miunchner Kartoffelsalat, Speckkrautsalat

Knackige Blattsalate mit unserem Hausdressing
Gartengurkensalat mit Sauerrahmdressing

Rosa gebratenes Roastbeef
Rosch gebratene Bauernente,
Rosch gebratenes Spanferkel mit Dunkelbiersauce
Blaukraut, knackiges Marktgemise,
Kartoffelgratin, kleinen Kartoffelknodel und Butterschmelze

Frisch vom Grill vor Ihren Augen zubereitet
Zanderfilet und Scampispiefle mit Krauterbutter

Hausgemachte Bayrisch-Creme mit Himbeermark
Fruchtsalat von frischen Friichten der Saison mit Sahne
Mousse von weiller und dunkler Schokolade
Ofenfrischer Topfenstrudel & feiner Apfelstrudel mit Vanillesauce

Grosse bayerische Kaseauswahl mit herzhaftem Bavaria Blue, Allgduer Bergkase
rassigem Andechser Romadur, Obatzda , Emmenthaler, Gouda, Butter-Kiimmelkase
und frischen Weintrauben

49,90 € pro Person

Buffet ab 50 Personen moglich!

AGG Manfred Vollmer Gaststdatten GmbH & Co. KG Stand: Juni 2022
Neuhauser Strafde 27
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Bayerischer Abend

moglich ab 100 Personen

inkl. bayerische Unterhaltungsmusik (Alleinunterhalter) von 19:00 - 24:00
50l Fichenholzfass Augustiner Hell - wie auf der Wiesn
vor den Augen Ihrer Gdste gezapft oder zum Selberzapfen

Oktoberfestbuffet Buffet -
geniessen Sie mit Ihrven Gdsten Wies'n Stimmung das ganze Jahr

Auf den weiR/blau gedeckten Tischen eingesetzt

Ofenfrisches Bauernbrot und Brez'n mit Fassbutter
und hausgemachtem Griebenschmalz
Marinierter Tafelspitz in Radieserl-Meerrettichvinaigrette,
Frischer Gartnerradi, knackige Radieserl und Schnittlauchbrote,
Bayerische Bauernsiilze mit roten Zwiebeln
Minchener Wurstsalat von Regensburgern,
Schweizer Wurstsalat mit Allgduer Emmenthaler
Kalter Braten mit Meerrettichsahne und Fassgurken
Niederbayrisches Bauerngerduchertes mit Schmalzbroten
Geraucherte Ammersee-Forellen mit Sahnemeerrettich
Cremiger Obatzda mit roten Zwiebelringen
Minchner Kartoffelsalat, Speckkrautsalat, Gurkensalat mit Sauerrahmdressing
Knackige Blattsalate mit unserem Hausdressing
Hausgemachte pikante Gulaschsuppe mit Kartoffeln
Rosch gebratenes Spanferkel mit Dunkelbiersauce, knusprig gebratene Schweinehaxen
Niederbayerische Bauernhendl|, Miinchner Leberkase, Glacierte Kalbshaxe
Semmelknodel, Specksauerkraut,
Blaukraut und knackigem Gemise
Hausgemachte Bayrisch-Creme mit Himbeermark
Ofenfrischer Topfenstrudel & feiner Apfelstrudel mit Vanillesauce
Grosse bayrische Kaseauswahl mit herzhaftem Bavaria Blue, Allgduer Bergkase
rassigem Andechser Romadur und frische Weintrauben

49,00€ pro Person

AGG Manfred Vollmer Gaststiatten GmbH & Co. KG

Stand: Juni 2022
Neuhauser Strafde 27 Anderungen vorbehalten
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Erweiterungsmoglichkeiten

Vegetarische Erweiterungsmoglichkeit fur lhr ausgewahltes Biiffet: (Aufpreis)

Gemiusestrudel auf Krautersahne 6,10 €

Hausgemachte Spinat-Topfen Nudeltascherl
mit Tomatenragout mit Parmesan 6,90 €

Hausgemachte Spinatknodel auf wiirziger Bergkdsesauce
und bunten Gemisewdirfeln 6,10 €

Ob Menii oder Buffet ein Highlight ist auch:
vor den Augen lhrer Gaste gezapftes oder selbergezapftes
Augustiner Hell aus einem

30 | Eichenholzfass auf Anfrage
oder
50 | Eichenholzfass auf Anfrage

Sowvenirs

Line EFrinnerung an einen schonen Abend
zum Mitnehmen fiir Thre Gdste

0,50 | Nostalgie-Steinkrug mit Augustiner Logo 10,00€ / Stick
0,25 | Nostalgie-Steinkrug mit Augustiner Logo 9,00€ / Stlick

Hausbrande vom Bergbauernhof ,,Gut Granerhof”
im Sammler Bligelflascherl

Williamsbirne oder Obstler 4 cl 7,80 €
AGG Manfred Vollmer Gaststdatten GmbH & Co. KG Stand: Juni 2022
Neuhauser Strafde 27

Anderungen vorbehalten
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Getrdnkekarte

Aperitif

Glas Prosecco

Campari mit Soda oder Orange

Aperol Spritz

Bayerischer Aperitif (Augustiner Schnitt)

Bierspezialitdten
Augustiner Edelstoff - hell

Augustiner Edelstoff - hell
Augustiner Dunkel

Augustiner Weilbier Flasche
Konig Ludwig - Leichtes WeilRbier
Augustiner Pils Flasche

Radler

Clausthaler Alkoholfrei Flasche
Augustiner "Schnitt"

Alkoholfreie Getranke
Johannisbeernektar

Orangensaft
Apfelsaft
Apfelsaft-Schorle
Tafelwasser

Adelholzener Mineralwasser classic / naturell
Adelholzener Mineralwasser classic / naturell
Coca-Cola*

Cola-Mix*

Zitronenlimonade

Fanta

Johannisbeer-Schorle

Orangensaft-Schorle

* Koffeinhaltige Limonade mit Farbstoff** kalorienreduzierte Limonade mit Konservierungsstoff Benzolsaure,

SiRstoff Saccharin

AGG Manfred Vollmer Gaststiatten GmbH & Co. KG

Neuhauser Strafde 27
80331 Miinchen
Tel.: 089/231 83-257/ Fax: 089/260 53 79

willkommen@augustiner-restaurant.com/www.augustiner-restaurant.com

0,1l
4cl
0,2l

0,25I
0,5l
0,5!
0,5!
0,5l
0,33l
0,5l
0,5!

0,21
0,21
0,2
0,41
0,4

0,25l
0,75I
0,41
0,41
0,4
0,4
0,41
0,41

4,95 €
5,90 €
6,90 €
3,20€

2,95 €
4,30 €
4,40 €
4,50 €
4,60 €
4,30 €
4,30 €
4,40 €
3,40 €

3,40 €
3,60 €
3,00 €
4,20 €
3,60 €

2,95 €
7,20€
4,30 €
4,30 €
3,00 €
3,40 €
4,95 €
4,95 €

Stand: Juni 2022
Anderungen vorbehalten
Preise inkl. gesetzlicher MwSt.



Digestif

Obstler "eisgekihlt" 2cl 2,85 €
Wodka Moskovskaya 2cl 2,85 €
Williams Birne 2cl 3,20€
Jagermeister 4cl 3,80 €
Ramazzotti 4cl 3,80 €
Remy Martin V.S.0.P 2cl 4,00 €
Edelstoff Bierbrand 2cl 3,20€

Probieren Sie unsere eigenen Brande vom Bergbauernhof ,,Gut Granerhof“

im Sammler Bligelflascherl

Williamsbirne 4cl 8,90 €
Obstler 4cl 8,90 €
weiter Sorten Saisonal auf Anfrage

HeilRe Getranke

Haferl Tee 2,50 €
Tasse Espresso 2,50€
Tasse Kaffee / Tasse koffeinfreier Kaffee 3,00 €
Tasse Cappuccino 3,30 €
Milchkaffee / Latte Macchiato 3,90 €
HeiRe Schokolade (dunkel / weiR) 4,10 €

Offene Weine

Griiner Veltliner 0,2l 6,50 €
Blauer Zweigelt 0,2l 6,50 €

Sekt und Champagner

Prosecco D.O.C. 0,2l 8,50 €

AGG Manfred Vollmer Gaststdatten GmbH & Co. KG Stand: Juni 2022
Neuhauser Strafde 27 Anderungen vorbehalten
80331 Miinchen Preise inkl. gesetzlicher MwSt.
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WeilRweine

Elbling 0,75l 23,00 €
Weingut SchloR Thorn, Mosel, Deutschland

Lugana Il Frati 0,75l 36,50 €
Azienda Ca dei Frati, Lombardei, Italien

Chardonnay trocken 0,75l 28,50 €
Weingut Dockner, Gottweig, Osterreich

Sauvignon blanc Cosmas 0,75l 38,50 €
Weingut Kornell, Sidtirol, Italien

Rotweine

Montepulciano d*Abruzzo 0,75l 22,50 €
IL Poggio di Veneti , Abruzzen, Italien

Nero d Avola 0,75l 19,90 €
Andrero, Sizilien, Italien

Negroamaro 0,75l 19,90 €
Cantine | Muri, Apulien, Italien

Chateau La Rose Fillol 0,75l 25,00 €
Bordeaux, Frankreich

Schaumweine

Spumante Pink Cuvee rose extra dry 0,75l 29,90 €
Borgo Molino, Venetien, Italien

Spumante Prosecco DOCG extra dry 0,75l 34,50 €
Borgo Molino, Venetien, Italien

Cremant Tresor blanc brut 0,75l 36,9050 €

Bouvet-Ladubay, Loire , Frankreich

Auf Wunsch kénnen auch andere Weine besorgt werden.
Der Preis wird lhnen zeitnah bekannt gegeben.

AGG Manfred Vollmer Gaststdatten GmbH & Co. KG Stand: Juni 2022
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Dekorationsmoglichkeiten

Meniikarten

Gerne erstellen wir Ihnen Ihre Mentikarte 1-10 Stlick je 4,00 €

auf Wunsch auch mit Firmenlogo 11-30 Stiick je 3,50 €
Uber 30 Stiick je 3,00 €

Stoffservietten pro Person 1,50€

Tischdekoration Berechnung nach Aufwand

Blumengestecke /sonstige Dekorationen geben wir auf Wunsch gerne an unsere
Dekorationsfirma weiter

Musik/Rahmenprogramm

Alleinunterhalter / 3- Mann Band / 5- Mann Band

Preis pro Stunde auf Anfrage - * Mindestspielzeit fur die o.g. Musiker, sind 3 Stunden

Als besonderes Highlight fiir einen bayerischen Abend kénnen wir empfehlen:

Showband mit bayerischer Gaudi:  Goislschnalzen, Wettsigen, Schuhplatteln,
MaRkrugstemmen, Alphornblasen etc.

Spielzeit von 19.00 Uhr - 24.00 Uhr

Sperrzeitverkirzung: 190,00 €/pro Stunde inkl. 19% MwSt.
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Checkliste

Checkliste fiir Ihre Veranstaltung Datum:

Festlegung des Termins mit Uhrzeit
- unter Beriicksichtigung von Urlaubszeiten oder Feiertagen
- Anlass

Buchen der Raumlichkeiten
- Personenanzahl (GruppengroRe)
- evtl. Buchung von Ubernachtungsméglichkeiten

Absprache mit der Bankettabteilung
- MenU oder Buffet
- Vegetarier
- Kinder

Getranke
- Aperitif
- Alkoholfreie Getranke
- Biere
- Weine
- Digestif
- Kaffee

Dekoration

- Stoffservietten
- Menukarten

- Blumen / Kerzen

Musik / Unterhaltungsprogramm
Technik (Mikro / Rednerpult etc.)

Bezahlung
- was wird vom Veranstalter
- was mussen die Gaste selber zahlen

Veranstaltungsablauf festlegen

So kénnte lhr Veranstaltungsablauf aussehen:
Uhrzeit Eintreffen der Gaste
Aperitif
Essensbeginn

(evtl. Pausen einplanen fir Ansprachen und Unterhaltungsprogramm)

Voraussichtliches Ende der Veranstaltung
(evtl. Sperrzeitverkiirzung beantragen)

AGG Manfred Vollmer Gaststiatten GmbH & Co. KG
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